Технологическая карта № 511

Наименование изделия: Чай с молоком

Наименование сборника рецептур: Сборник технологических нормативов, рецептур блюд и кулинарных изделий для дошкольных организаций. Пермь 2012 год.

	Наименование сырья
	Расход сырья
	Химический состав,г

	
	Брутто,г
	Нетто,г
	Белки,г
	Жиры,г
	Углеводы,г
	Ккал
	Вит.С,мг

	Чай-заварка
Сахар
Молоко
Вода
	30
15
50
120
	30
15
50
120
	
	
	
	
	

	Итого
	
	
	1,45
	1,25
	17,44
	87,12
	0,65


Выход: 200











Технологическая карта № 506
Наименование изделия: Чай с лимоном
Наименование сборника рецептур: Сборник технологических нормативов, рецептур блюд и кулинарных изделий для дошкольных организаций. Пермь 2012 год.


	Наименование сырья
	Расход сырья
	Химический состав,г

	
	Брутто,г
	Нетто,г
	Белки,
	Жиры,г
	Углеводы,г
	Ккал
	Вит.С,мг

	Чай-заварка
Вода
Сахар
Лимон
	30
170
15
8
	30
170
15
7
	
	
	
	
	

	Итого
	
	
	0,06
	0,01
	15,25
	62,5
	2,80



Выход: 200


Технология приготовления: В стакан наливают заварку, добавляют сахар, кипяток и горячее кипяченое молоко.
Температура подачи: 65 С. 
Срок реализации: не более 1 часа с момента приготовления. 
Требования к качеству: напиток имеет аромат чая, смягченный добавленным молоком. Цвет светло-коричневый, непрозрачный.








Технология приготовления: В стакан наливают заварку чая, кладут сахар, ломтик лимона, заливают кипящей водой.
Температура подачи: 65 С. 
Срок реализации: не более 1часа с момента приготовления.
Требования к качеству: аромат и вкус напитка характерный для сорта чая, имеет привкус лимона. Прозрачный. Цвет коричневый. Если чай не прозрачен и тускло-коричневого цвета, значит, он неправильно заварен.






